
Die LiberoPro Kochstation steht
für moderne Vielseitigkeit

Die LiberoPro Kochstation ist flexibel und passt
sich Ihren Geschäftsanforderungen mit einem
erstklassigen Service und modernem Design
an. Sie lässt sich ganz einfach mit unterschied-
lichen Kochfeldern entsprechend Ihrer Speisekarte
kombinieren. Stellen Sie die mobile LiberoPro
Kochstation überall dort auf, wo Sie sie benötigen.
Das robuste und praktische steckerfertige Design
macht das Gerät in jeder professionellen Umgebung
zu einem langlebigen Begleiter.

Essensdämpfe, Dunst oder Gerüche verschwinden ebenso schnell, wie sie gekommen sind, sodass Sie immer 
ein angenehmes Arbeitsumfeld haben. Die LiberoPro DUO Funktion steuert die automatische Regelung der 
Lüftergeschwindigkeit, je nach Kochintensität.

LiberoPro Fresh ist ein geräuscharmes Luftfiltersystem, das Fettpartikel und Gerüche aus dem Arbeitsbereich 
eƯizient entfernt. Der Edelstahl-Fettfilter mit Aktivkohle reduziert unangenehme Gerüche um bis zu 80 % und 
hat eine Luftreinigungswirkung von 95 % bei maximaler Lüftergeschwindigkeit..* Die Filter lassen sich einfach 
reinigen und warten. Keine Werkzeuge erforderlich!

Konfigurieren und verschönern Sie Ihren
Kochbereich mit einer eleganten Oberfläche
für Ihre neue LiberoPro Kochstation.

LiberoPro ist eine vielseitige, mobile und professionelle, steckerfertige Lösung. Sie eignet sich perfekt, um Ihre 
Kreativität auszuleben und Ihre Geschäftsanforderungen zu erfüllen.

 8 Stunden durchgängig kochen
 Ergonomisch elegantes Design und hohe Benutzerfreundlichkeit
 Mobilität und Flexibilität
 Wirtschaftlich und nachhaltig
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LiberoPro Kochfelder
Intelligentes & EnergieeƯizientes Kochen

• 1 Zonen Induktions-Kochfeld
• 2 Zonen Induktions-Kochfeld

 Hohe Leistung bei großen Töpfen, hohe Präzision bei kleinen Töpfen
 Schlankes Design mit vielseitiger Drop-in-Lösung, die in bestehende Tresen oder Kochblöcke integriert 

werden kann
 Geschwindigkeit und Flexibilität dank Induktionsheizsystem und intelligenter elektronischer Steuerung
 Bereiten Sie selbst empfindliche Lebensmittel wie Karamell oder geschmolzene Schokolade in kleinen 

Töpfen zu (Mindestdurchmesser: 120 mm)
 Der Bediener kann die Leistungsstufe und die Zeit einstellen
 Kombinieren Sie zwei separate Bereiche des 2 Zonen Kochfeldes, um eine größere Kochfläche zu schaƯen, 

deren Temperatur und Einstellungen automatisch von der Bridge-Funktion gesteuert werden (max. 
Pfannengröße: 350 x 450 mm mit Bridge-Funktion)

 Um Verletzungen zu vermeiden, wird der Bediener gewarnt, wenn das Kochfeld noch heiß ist. Die 
Sperrfunktion verhindert, dass Einstellungen beim Kochen versehentlich verstellt werden

LiberoPro Grillplatten
Höchste Gleichmäßigkeit, schnelle
Temperaturwiederherstellung und Präzision

• Induktions Grillplatte
• XL Induktions Grillplatte

 Höchstleistungen dank hauseigener Induktionstechnik
 Herausragend gleichmäßige Kochergebnisse und schnelle Temperaturwiederherstellung
 Gleichmäßige Kochergebnisse, egal wo Sie kochen - dank der Aluminiumschicht in der Kochplatte kocht die 

gesamte Oberfläche einheitlich von der Mitte bis zum Rand
 Für die professionelle Anwendung: lebensmittelsichere Antihaft-Kochfläche
 Temperaturbereich von 60 °C bis 280 °C einstellbar
 Kombinieren Sie zwei separate Bereiche XL Grillplatte , um eine größere Kochfläche zu schaƯen, deren 

Temperatur und Einstellungen automatisch von der Bridge-Funktion abgestimmt werden
 Vollständig konform mit der (EG) Verordnung Nr. 1935/2004 über Materialien und Gegenstände, die dazu 

bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen
 Um Verletzungen zu vermeiden, wird der Bediener gewarnt, wenn das Kochfeld noch heiß ist. Die 

Sperrfunktion verhindert, dass Einstellungen beim Kochen versehentlich verstellt werden

LiberoPro Wok
Schlankes Design, große Vielseitigkeit und hohe Kochleistung

 Die 3-Phasen-Version eignet sich perfekt für das Hochleistungskochen wie
dem Braten einer großen Gemüsemenge
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