Technisches Datenblatt

FOOD SYSTEMS®

Modell GourmeXpress

Abmessung BTH 460 x 710/885 x 660 mm

Anschluss 380-415 V/3N ph/50 Hz, 5.8 kW, 14.5 A
Garraum BTH 317 x 294 x 193 mm ; 17 Liter
Betriebstemperatur +30°/+280°C

Leistung 2.2 kW Magnetron (2) ; 5.5 kW Heissluft
Nettogewicht 86 kg

erforderliche Abstinde seitlich 6 cm ; hinten 6 cm; oben 14 cm

Hauptmerkmale
* Der GourmeXpress-Hochgeschwindigkeitsofen ist die Losung fiir schnelle und gleichmaRige Gar- (und Aufwarm-)
Ergebnisse bei verschiedenen Produkttypen fir komplette Mahlzeiten (Tiefkiihlprodukte, panierte,
EiweiBprodukte), aber auch fur Geback, heie Snacks, Vorspeisen und vieles mehr.
* GourmeXpress garantiert schnelle Garergebnisse dank der Kombination von :
* Heillluft (Umluft)
* Mikrowelle
* Impingement (HeiBluftstrahlen)
* Liftungsfreies Gerat, kann ohne Abzugshaube installiert werden. Perfekt flir das Kochen im "offenen" Raum
(siehe Handbuch fiir weitere Details).
* Einstellbare Temperaturregelung von 30°C bis 280°C.
* Einstellbare Impingement-Geschwindigkeit von 10% bis 100% in 10%-Schritten.
* Einstellbare Mikrowellenleistung von 0 % bis 100 % in 10 %-Schritten. Bei 0% Mikrowellenleistung kann er als
Konvektionsofen verwendet werden.
* Einfach zu bedienende Benutzeroberflache mit einem 5" kapazitiven Touchscreen, auf dem bis zu 1024 Rezepte
gespeichert werden kdnnen.
* Esist moglich, mehrphasige Rezepte mit unterschiedlichen Kombinationen von Temperatur, Mikrowelle und
Impingement fir jede Phase zu erstellen.
* Zur einfacheren Verwaltung der Rezepte kann jedes Rezept mit folgenden Punkten verknlipft werden
* einer speziellen Rubrik (z.B. Friihstlick, Mittagessen, Abendessen, etc.)
* einindividuelles Bild
* einem Strichcode, der mit einem Strichcode-Scanner abgerufen werden kann (erhaltlich als optionales
Zubehor PNC 653820)
* Countdown-Anzeige und einstellbarer Signalton am Ende des Zyklus (oder der Phase bei mehrphasigen
Rezepten).
* Vorbereitet fir die Datentibertragung per USB-Stick.

Konstruktion

* Garraum aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 mit komplett abgerundeten Ecken fiir eine einfache Reinigung.
* Kompakte Grundflache mit einem groRen 17-Liter-Garraum.

* Abnehmbare, leicht zu reinigende obere und untere Heillluftdiisenplatten.

* Katalytische Filter, herausnehmbar und austauschbar.

* Leicht zuganglicher Luftfilter.

* Ergonomisch geformter Turgriff.

* Verstellbare 2-Zoll-FuRe.

* |IPX3 Schutzgrad.

* Schaufelablage oben auf dem Ofen. c € @




