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GEMUSESCHNEIDER

IDEAL AB 30

GASTRO / GV ® EssenTAGLiIcH ©
Im Uberblick: REBe - wirreN
> XXL-Einfullschacht fiir sperrige Rohware

(Querschnitt 173 cm?)

> Schrigschnitttechnik

> Prakfischer Unterzug fiir 1/1 GN-Behilter

> Maschine und Komponenten
komplett aus Edelstahl

> Stufenlose Geschwindigkeitsregelung

> Kostensparende Grundiriigerscheibe

> Abnehmbare, spiilmaschinentaugliche
Funktionskomponenten

> Sicherheitsabschaltung

Unterzug fiir Schnittguthehilter S—
in 1/1 GN-Behilier {Hohe 150 mm) =

Einfillstutzen fiir ldngliche XXL-Einfiillschacht als Depot zur Leichtes Reinigen durch Abnahme des Schnei- Stufenlose Geschwindigkeitsregelung
Rohware @ 61 mm Verarheitung groBer Mengen in einem Arheits- dededkels, spilmaschinentauglich von 130 - 360 Umdrehungen
schritt {Querschnitt 173 m?)

Seitlicher Sicherheitsriegel zum Einrasten
der Schneideklappe
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Schrigschnittaufsatz
mit Sicherheitsabschaltung zum Aufsetzen
auf den Schneideschacht, inkl. Stopfer

105070 020

Bogenmesserscheibe, Edelstahl,
2-fliigelig, verstellhar
0- 5mm 561000 0352*

Scheiben schneiden von z. B. Kraut, Gurken,
Paprika, Zwisheln

Straifenschneidescheibe, Edelstahl

2 x 2 mm luliennes 561 000 0362¢
4 x4 mm Juliennes 561 000 0364
6 x 6 mm 561 000 0366
8x8mm 561 000 0368
Streifen schneiden von z. B. Karatten,

Kohlrabi, Radieschen
|

Bogenmesserscheihe, Edelstahl,
1-fligelig, verstellbar
0-10mm 130275000

Schaiben schneiden von weichem Gemise

Wellenschnittmesserscheibe,

Edelstahl
4 mm 561 000 0369
6 mm 541 000 0367

Wellenschnitt von z. B. Rote Bete,
Gurken, Karotten
|

Sichelmesserscheibe, Edelstahl
3 mm 561 000 0363

4 mm 561 000 0360"
6 mm 561 000 0361
Scheiben schneiden von 7. B. gekochten Kartof-
feln, Lauch, Champignons,

weichem Ohst
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Grundirigerscheibe, Rohkostscheibe, Edelstahl, handgeschiirft Schnitzelscheibe, Edelstahl, handgeschiirft
Edelstahl fiir: Rohkastscheibe, 2 mm 561 000 0380 6 mm 561 000 0372*
% Schnitzelscheibe, 25mm 561 000 0382 9 mm 561 000 0373
\ Reihescheibe, Jmm 5610000371
e Kartoffelreibescheibe, 4 mm 561 000 0374
Reibekuchenscheibe Rofikasten von z. B. Sellerie, Reftich, Kartoffeln, Schnitzeln von z. B. Sellerie, Rettich, Kartaffeln,
568 000 0370* Parmesan Gouda

"
F .

| -
Reibescheibe, Edelstahl Kartoffelreihescheibe, Reibekuchenscheihe,
2 mm 561 000 0381 Edelstahl, kronenverzahnt Edelstahl, teilweise kronenverzahnt
3 mm 561 000 0375 541 000 0376 kombiniert aus 376 / 380
4 mm 561 000 0378 561 000 0377
Reihen von z. B. Brot, Nussen, Reihen von z. B. Kartoffeln, Parmesan Reihen von z. B. Kartoffaln

Mandeln, Schokolade, Kise

\ |

Wrfelschneider komplett, Edelstahl Schutzhaltegriff Wechselscheihenstinder, Edelstahl,

4x 4x Smm 105 040 100 fiir Wirfelmesserscheihe fiir 2 Scheihen und 7 Wechselscheiben
55%55 x5 mm 105 043 100 105 040 190 561 000 0191

8x 8x10mm 105 046 100
1 x 11 x10 mm 105 049 100* Reinigungshirste Scheibenstiinder, Edelstahl, fir 5 Scheiben
16 x 16 x 10 mm 105 052 100 1500876 561 000 0190

22x22x10 mm 105 055 100
'

Zubehor
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HAARI

DER GROSSKUCHEN-EINRICHTER :

Technische Daten

Anschluss 230V, 50 Hz
2,5 m Anschlusskabel mit Schukostecker

Leistung (kW) 0,37
Elektrische Absicherung {(A) 16
Schutzart IP 54 {spritzwassergeschiitzt)
Drehzahl min ! 130- 360 {stufenlos)
Abmessung {Lx B x H) 474 x 432 x 520 mm (max. 850 mm)
Gewicht {kg) 28
c G 5.1 Gemiiseschneider
m {Symholdarstellung) 639 . ‘
608 421 .
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g Verarbeitungskapazititen
§ Beschreibung Anwendung Durchsatz**
‘ § Bagenmesserscheibe 2-flijgelig Schneiden von Gemise in Scheiben 50 - 200 kg/h
;E Bogenmesserscheibe 1-fligelig Schneiden von weichem Gemise in Scheiben 50 - 100 kg/h
: g Sichelmesserscheibe Schneiden von gekochten Kartoffeln in Scheiben, Lauch und Champignons 80 - 150 kg/h
jz Streifenschneidescheibe Streifen schneiden von z. B. Sellerie, Karotten 80 - 150 kg/h
‘ ;§ Rohkostscheihe Rohkosten von z. B. Sellerie, Retfich, Kartoffeln, Karotten, Parmesan 80 - 180 kg/h
fg Schnitzelscheibe Schnitzeln von z. B. Sellerie, Rettich, Kartoffeln, Karotten, Gouda 120 - 200 kg/h
m ?; f Reibescheibe Reiben von z. B. Brot, Niissen, Mandeln, Schokolade, Kise 50 - 120 kg/h
I ' 5 g Kartoffelreibescheibe Reiben von z. B. Kartoffeln, Parmesan 50 kg/h
ig‘ § Reibekuchenscheibe Reiben von z. B. Kartoffeln 50 kg/h
;é ji Wirfelschneider Wirfeln von Gemise und Obst 120 - 200 kg/h
f‘.§ % **Die Durchsatzleistungen sind abhéingig von Schneidstiirke und Produkt.
z g HAARI AG 7 g ! )
- Kasernenstrasse 4b T 044 864 80 90 SOLIA

8184 Bachenbilach  info@haari.ch
www.haari.ch
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